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Objet : Candidature pour un contrat d’alternance en BAC Pro Cuisine –   Formation en 

3 ans (jusqu’à août 2029) 

 

 

Madame, Monsieur, 

 

Titulaire d’un CAP Service en hôtellerie et restauration et d’un CAP Cuisine (mention Bien), je 

souhaite aujourd’hui améliorer mes compétences en préparant un BAC Pro Cuisine, dans le 

cadre d’une formation au sein du CFA du Gué à Tresmes (77). Je suis donc à la recherche 

d’un contrat d’alternance à partir de maintenant et jusqu’à fin août 2029, durée indispensable 

pour pouvoir valider ma formation et me présenter aux épreuves finales du BAC Pro.  

Je tiens également à vous informer que je bénéficie d’un statut RQTH. Ce statut ne remet 

absolument pas en cause mes capacités de travail. Il vise simplement à faciliter un 

environnement d’apprentissage adapté si nécessaire. Je suis volontaire, motivé et déterminé 

à réussir ma formation et devenir autonome.  

Je sais que la formation en trois années demande un investissement important. C’est un défi 

que je suis prêt à relever, d’autant que je bénéficie du support de mes professeurs. 

Enthousiaste à l’idée d’apprendre les techniques culinaires, je souhaite participer activement 

à la préparation, à la production, au dressage et au bon fonctionnement du poste de travail qui 

me sera confié. 

Intégrer votre structure représenterait une véritable opportunité pour acquérir une expérience 

solide auprès de professionnels de la restauration. 

Je serais très heureux de pouvoir échanger avec vous lors d’un entretien pour présenter de 

vive voix ma motivation et mon projet. Je vous remercie sincèrement pour l’attention portée à 

ma candidature et espère avoir la chance de rejoindre votre équipe pour mener à bien ma 

formation. 

Vous trouverez avec cette candidature : 
- mon CV retraçant mon parcours ; 
- mon planning d’alternance. 
 

Veuillez agréer, Madame, Monsieur, l’expression de mes sentiments distingués.  
 
 
Rémy Le DILY 
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